BUtKI DO HOT DOGOW

»2Domowego hot doga nie
odmowi nikt. Tym bardziej w
takiej miekkiej i maslanej
bufeczce.”

SKLADNIKI (na okoto 10 sztuk):

e 20 g swiezych drozdzy

e 2 tyzki cukru

e 2jajka

e 1tyieczka soli

o % szklanki mleka

e 50 g masta w temperaturze

pokojowej

¢ Jajko do posmarowania

PRZYGOTOWANE:

2 i %4 szklanki maki (duze szklanki)

Z drozdzy, tyzki maki, tyzki cukru,
cieptego (ale nie gorgcego) mleka
sporzadzic rozczyn, czyli wymieszac wszystkie sktadniki i odstawic¢ na 15 minut, az zaczyn
bedzie pracowat.

Dodad reszte sktadnikdéw i wyrabia¢ wszystkie sktadniki recznie lub w robocie planetarnym
okoto 10 minut az bedzie elastyczne i delikatne. Gotowe ciasto przykry¢ sciereczka i odstawic
do wyrosniecia na okoto 2 godziny.

Po tym czasie podzieli¢ ciasto na okoto 10 rownych porcji. Kazdg z nich rozptaszczy¢ na okrag
i zwijac jak nalesnik. Nastepnie delikatnie uformowac wateczek. Wytozy¢ na papier do
pieczenia. Z reszty postepowac podobnie zostawiajgc miedzy buteczkami odstepy. Przykry¢
Sciereczkg i zostawic jeszcze na okoto 20 minut. Po tym czasie posmarowac roztrzepanym
jajkiem i piec w nagrzanym do 180 stopni piekarniku az buteczki beda ztote.



