Kruche ciasto ze sliwkami

,C0 za wspaniaty wypiek. Idealnie
kruche ciasto, wypetnione sliwkami,
ktére sg jakby niespodzianka pod
ciastem. Wspaniaty deser na kazda
pore roku.”

SKtADNIKI:

e 380 g maki pszennej

e 200 g zimnego masta

e 1 jajko + 1 z6ttko

e 3 tyzki cukru pudru

e 100 g jogurtu naturalnego lub Smietany
kwasnej

e 2 tyieczki proszku do pieczenia

e Cukier waniliowy

Dodatkowo:

e 500 g duzych sliwek
o 3 tyiki kisielu owocowego lub 1 tyzeczka maki ziemniaczanej + 1 tyzka cukru pudru

Lukier:

e 100 g cukru pudru
e 3-4tyiki goracej wody

PRZYGOTOWANIE:

o Wszystkie sktadniki oprdcz sliwek umiesci¢ w misie miksera lub na stolnicy i
wyrobic jak najszybciej na jednolite ciasto. Ciasto mozna zawing¢ w folie i schtodzi¢
przez godzine w lodéwce, ale mozna takze od razu watkowac.

o Sliwki przepotowi¢, wyjaé pestke i posypac kisielem lub maka ziemniaczana. Ciasto
podzieli¢ na dwie czesci. Jedng z nich umiesci¢ miedzy dwa kawatki papieru do
pieczenia i rozwatkowaé na rozmiar blaszki (u mnie ok 20/30). Nastepnie wytozy¢
do blaszki razem z jednym kawatkiem papieru na spodzie. Lekko ponaktuwac¢
widelcem. Na to wytozy¢ sliwki w réwnej odlegtosci sSrodkiem do dotu. Na to
podobnie rozwatkowac drugg czes¢ ciasta i przykryé. Piec w nagrzanym do 170
stopni piekarniku ok 40 minut.

e Na upieczone i przestudzone ciasto wyla¢ lukier. Polewe nalezy zrobic¢ przez
wymieszanie cukru pudru z goracg woda.



