BROWNIE

,2Brownie to naprawde proste ciasto. Chyba
latwiej by¢ nie moze, jesli musimy upiec
zakalec. Bo takie wilasnie jest brownie,
wilgotne, ciezkie a jednoczesnie delikatne.
Kazdy kes to rozplywajgcy sie w ustach

przyjemnosc. ,,



Sktadniki

-3 jajka

-250 g czekolady gorzkiej
-200 g masta

-1 szklanka cukru

-100 g maki pszennej

-5 tyzek zimnej wody

Na gore:

Polewa z czekolady (50 g
czekolady i 30 g i masta) lub
kakao

Dodatki:

-0k 50-100 g gorzkiej
czekolady posiekanej drobno i
wymieszanej na koniec do
ciasta.

-pét szklanki siekanych
migdatow/orzechow itp.

Przygotowanie.

Czekolade rozpuscic¢ z
mastem w rondelku. Nie
gotowac jedynie do momentu
az skfadniki sie potgcza. (Ja
zawsze mieszam trzepaczka).

Po tym wytgczy¢ ogien i doda¢

4 tyzki zimnej wody i
wymieszac.

W osobnej misce wymieszac
jajka z cukrem, nastepnie

dolaé powoli ostudzong
mieszanke czekolady i masta,
wymieszac¢. Dodaé¢ magke i
znowu wymieszac ( ja
wszystko robie trzepaczka).
Jedli dodajesz dodatki to zréb
to teraz.

Przela¢ ciasto do foremki o
wymiarach Ok 20/30 lub
okragtej tortownicy i piec w
nagrzanym do 180 stopni
piekarniku przez 25 minut.

Polaé polewa/posypac
surowym kakao



