PISCHINGER, CZYLI ANDRUTY
Z NADZIENIEM

»Takie wafle to przysmak
mojego dziecinstwa. Mama
nadziewata je na rdzne
sposoby, raz dzemem, raz
masg truskawkowa a raz
czekoladowa. To wtasnie
czekoladowy lubie
najbardziej, to chyba smak
tego mleka w proszku, z
ktérego mama robita tez
domowag czekolade.”

SKLADNIKI:

e Opakowanie suchych wafli
e 2 szklanki mleka w proszku
e 1 szklanka cukru

e 3-4 tyiki surowego kakao

e 250 g masta

e Y szklanki mleka lub wody

e Opcjonalnie aromat waniliowy, skérka z cytryny, pomaranczy

PRZYGOTOWANIE:

e W rondlu umies¢ cukier, masta, kakao, wode lub mleko i podgrzewaj mieszajgc tak
dtugo az sktadniki sie rozpuszczg i potacza w jednolitag mase, na koniec jesli chcesz
dodaj skorke z pomaranczy lub aromat/cukier waniliowy. Nastepnie zdejmij z ognia
i ostudz ok 10 minut, tak aby masa nie byta juz goraca a ciepfta.

e Po tym czasie dodawaj partiami mleko w proszku i mieszaj rozga az wszystko
dobrze sie potaczy i zgestnieje. Gesta mase naktadaj na wafle porcjami, az
wykorzystasz catg mase i wafle. Kazdg warstwe dobrze przygniataj. (Mozesz tez na
koniec obcigzy¢ wafle aby dobrze sie skleity, ja jednak zawsze obracam je do goéry
nogami po zrobieniu i wychodzg idealne). Nastepnie zostaw na kilka godzin az
wafle zmiekng i kréj ostrym nozem. Wafle mozesz przechowywac kilka dni w

zamknietym pojemniku.






