Kluski z truskawkami, mietg i melisg

,Przepis ten powstat przy wspoétpracy
z BAZIOtKA. Chyba kazdy z nas zna
kluseczki z truskawkami, wiem, ze
wigkszos¢ z Was pewnie robi je ze

$mietang, ale zapewniam, ze te beda

smaczniejsze. Dzisiaj proponuje Wam
odswiezong wersje ktadzionych
kluseczek z sosem truskawkowo-
ziotowym. Melisa i mieta to wspaniate
ziota nie tylko na herbate, ale réwniez
do dan.”

Sktadniki:

KLUSECZKI:

e 2 szklanki maki pszennej
e 3tyzki masta

e 2jaja

e 1 szklanka mleka

e Szczypta soli

WYKONCZENIE:

e 500 g truskawek

e 1/4 szklanki $wiezej melisy Baziétka
o Y szklanki $wiezej miety Baziotka

e Cukier puder

e tyzka masta

PRZYGOTOWANIE:

o Najpierw przygotuj kluseczki w tym celu masto utrzec¢ trzepaczka na jasng mase, nastepnie
dodac jajko, troche mleka i maki, wyrobic i dodac nastepne jajko, reszte mleka i maki oraz
szczypte soli. Wyrabiac az ciasto bedzie gtadkie i jednolite.

e W garnku zagotowac osolong wode i tyzkg ktas¢ kluseczki na wrzatek, ja to robie za pomoca
dwéch tyzek formujac kluseczki dwiema tyzkami, ale mozesz robié jak Ci wygodniej, kluseczki i
tak bedg tadne. Za kazdym razem maczaj tyzke we wrzatku, kluseczki bedg tatwiej sie
formowac.

e Potowe truskawek zmiksuj z ziotami i ptaskg tyzka cukru pudru na gtadki sos. Reszte
truskawek pokréj na wieksze kawatki. Gotowe kluseczki wrzué do garnka z tyzka masta i dodaj



.....

minuty mieszajgc. Wytdz na talerz i polej sosem.



