DROZDZOWKI 7 SEREM
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SKEADNIKI (na okoto 25 sztuk)

e 3,5 szklanki maki pszennej
e % szklanki mleka lekko cieptego/nie goracego
e 20 g drozdzy swiezych

e 4 szklanki cukru

e 2jajka+2 zottka lub 4 zottka

¢ 80 g masta rozpuszczonego

e Szczypta soli

NADZIENIE:

e 400 -500 g twarogu

e 2 z6ttka lub1jajko

e Cukier waniliowy

e Okoto 6 tyzek cukru pudru
LUKIER:

¢ 1szklanka cukru pudru
o Kilka tyzek goracej wody lub soku z cytryny

PRZYGOTOWANIE:

e Drozdze, tyzke maki, tyzkie cukru i ciepte mleko wymieszac w celu
sporzadzenia zaczynu. Odstawic¢ na 10 minut, aby zaczyn zaczat
pracowac.
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Nastepnie do zaczynu przesiewamy reszte maki, dodajemy cukier, jaja
i ZGttka, szczypte soli i rozpoczynamy wyrabiac ciasto w robocie
planetarnym lub recznie. Po okoto 5 minutach dodajemy masto i
wyrabiamy okoto 10 minut az ciasto bedzie delikatne i elastyczne. W
razie potrzeby dosypujemy troche maki, ale nie za duzo aby ciasto nie
byto twarde.

Tak wyrosniete ciasto uformowac w kule, oproszy¢ maka i przykry¢
Sciereczka. Pozostawic w cieptym i suchym miejscu przez okoto 1,5
godziny.

Twarog wymieszac z cukrem, jajkiem (lub zottkami), cukrem i mastem.
Najlepiej widelcem na jednolitg mase.

Wyrosniete ciasto wytozyc na stolnice. Podzieli¢ na dwie czesci.
Rozwatkowac na duzy prostokat, rozsmarowac na catej powierzchni
potowe masy serowej. Zatozy¢ dtuzszy bok do srodka, podobnie drugi
bok i nastepnie ztozyc je razem zamykajac caty ser w srodku. Kroi¢ na
okoto 5 cm kawatki. Kazdy z nich wykrecac, aby zrobit sie specyficzny
zawijas.z

Piec w rozgrzanym do 180 stopni piekarniku okoto 20 minut az
drozdzowki bedg ztote.

Zrobic lukier, czyli wymieszac cukier puder z sokiem z cytryny lub
goraca woda. Polac drozdzowki



