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SKLADNIKT:

Watrébka drobiowa 800 g

1duza cebula biata

100 g piersi z kurczaka lub innego migsa z kurczaka
2 jajka

72 szklanki kaszy mannej

70 g smalcu

1tyzka majeranku

Mleko do namoczenia kaszy

Soli pieprz

Suszona zurawina/suszona sliwka

PRZVGOTOWANIE:

Kasze manng namoczy¢ w mleku.

Watrobki oczyscic i podsmazyc na oleju razemz poszatkowana cebulg i
piersig z kurczaka.

Podsmazong watrdbke, cebule i kurczaka zmieli¢ lub zblendowac
blenderem na dosc gtadka konsystencje razem ze smalcem. Nastepnie
dodac jajka, odcisnietg kasze, majeranek, sol i pieprz do smaku,



e Dodac ewentualnie zurawine suszona/sliwki i przetozy¢ do keksowki lub
innego naczynia do pieczenia. Piec wtemperaturze 180 stopni przez
okoto 50 minut. Po wyjeciu ostudzic.

e Pasztet zgory bedzie dosc spieczony, ale po wyjeciu z formy od spodu
(czyli pozniej od gory) bedzie tadnie podpieczony. Przechowywaé w
lodowce, podawac z chrzanem, musztarda.

¢ Wiecej na: www.marlenagotuije.pl

Instagram: @marlenagotuje
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