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SKEADNIKI : (3 porcje)

250 g twarogu mielonego
1jajko

120 g maki pszennej
Zasmazka:

1/3 szklanki butki tartej
3tyzki masta

2tyzki cukru

PRZYGOTOWANIE

Twarog mielony wymieszac (jesli jest niemielony rozgniesc widelcem)
razemz jajkiem, maka i szczypta soli. Nastepnie wna stolnicy wyrobic
reka na gtadkie ciasto.

Lepic wateczki i kroi¢ na 2-3 cmkluseczki. Wode zagotowac ze szczypta
soli i wrzucac kluseczki do wrzatku. Gotowac do wyptyniecia.

Na patelni podgrzac masto, wrzucic butke tarta, posypac cukremi
podsmazac na matym ogniu do zarumienienia.

Podawac leniwe z zasmazka.

*Same kluseczki mozna rowniez podsmazyc na masle.

*Do zasmazki mozna dodac odrobine cynamonu.



