DOMOWY BUDYN
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SKEADNIKI:

e 550 mlmleka

e ltyzkamasta

¢ 1cukier waniliowy lub laska wanilii
o 2z6ttka

o 2tyzkicukru

o 2 ptaskie tyzki maki ziemniaczanej

Opcjonalnie: skorka otarta z pomaranczy/cytryny

Do podania:

Owoce/dzem/owoce ze stoika/puszki/sos czekoladowy lub karmelowy
PRZYGOTOWANIE

e 450 ml mleka wstawic do zagrzania razem z mastem. Wtym czasie
wymieszac reszte mleka, z6ttka, make ziemniaczana, cukier, cukier
waniliowy lub ziarenka z wanilii oraz opcjonalnie skorke otarta z
pomaranczy lub cytryny.



e Gdy mleko zacznie sie gotowac zmniejszyc ogien i wlewac mieszanke
jajeczng z cukrem ciggle mieszajac trzepaczka lub mieszadetkiem.
Mieszac az do zagotowania i zgestnienia budyniu.

e Przelac do pucharkow, naczyn i podawac goracy lub zimny ze Swiezymi
owocami lub owocami ze stoika lub puszki/ z sosem
czekoladowymy/karmelowym.
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