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SKEADNIKI (na okoto 50 sztuk):

o 400 gtwarogu mielonego lub zwyktego
e 200gmasta

o 400 g maki pszennej

o 5Styzekcukru

e 0Ok1kg jabtek*

o Cukier puder

*Mozecie uzy¢ brzoskwin z puszki, gruszek lub jakich owocow chcecie.
PRZYGOTOWANIE:

e Twarog niemielony zmieli¢, mozna to zrobic np. blenderem. Nastepnie
dodac zimne pokrojone w kawatki masto, make, cukier i wyrobic jednolita
mase. Mozna uzy¢ robota kuchennego. Przygotowane ciasto najlepiej
schtodzic ok 30 minut w lodéwce zawijajac wfolie spozywcza, ale jak
wyrabialiscie robotem to mozecie dziatac odrazu, gdyz ciasto nie jest
zbyt miekkie (nagrzane) od rak.

o Jabtka obracipokroi¢ w cienkie potksiezyce.

e Ciasto podzieli¢ na dwie czesci i watkowac najpierw pierwsza porcje na
okoto 3-4 mmi wykrawac kotka szklanka ok 5-6 cmsrednicy (mozna



wieksze), nastepnie ktasc¢ na jednej stronie jabtka i zamykac na pot jak
kanapke bez zlepiania.

¢ Piec wnagrzanymdo 180 stopni piekarniku przez okoto 20-25 minut
termoobieg lub gora-dét. Posypywac cukrem pudrem.
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