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SKEADNIKI (ok 4 Srednie fondanty):

100 g gorzkiej czekolady

70 gmasta

50 g cukru

2 jajka

1tyzka maki pszennej

Masto + mgka lub kakao do posmarowania foremek

PRZYGOTOWANIE

Czekolade wraz z mastem rozpuscic w kapieli wodnej lub w
mikrofali lub w garnuszku na matym ogniu ciggle mieszajs.
Ostudzic.

Jajka wymieszac z cukremtrzepaczka i jedna tyzka maki.
Nastepnie dodac ostudzong mase czekoladowa i wymieszac.
Piekarnik nagrzac do 190 stopni. Kokilki (porcelanowe lub
silikonowe) wysmarowac mastemi oproszyc¢ maka lub kakao.
Rozlac rowne porcje do foremek.

Wstawic¢ do nagrzanego piekarnika i piec 8-9 minut. Po tym czasie
wyciggnac z piekarnika i podawac po chwili zowocami Swiezymi
lub cieptymi, lodami, Smietana.



