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SKEADNIKI:

¢ Krakersy solone
o Z6tryser dostarcia (okoto 300 g) najlepiejtagodniejszy np. gouda
¢ Kilka duzych tyzek majonezu
¢ 1-2z3bki czosnku
e Szczypta przyprawy curry (opcjonalnie)
PRZYGOTOWANIE:

e Serzetrzec natarce o grubych oczkach. Nastepnie dodac kilka tyzek
majonezu, tak aby powstata ,pasta”, zabek lub dwa przecisnietego
czosnkui duza szczypte przyprawy curry. Wymieszac. Naktadac duza
tyzeczke na krakersa. Mozna przystroic nacia pietruszki.

UWAGA: Paste serowa mozecie spokojnie przygotowac wczesniej,
natomiast naktadac na krakersy chwile przed podaniem.



