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SKEADNIKI:

o Arkusz ciastafrancuskiego

o Kilka plastrow zottegosera

o Kilka plastrow wedzonej szynki
o Sos paprykowy/ajvar

o Ketchup

o Kukurydza/oliwki

PRZYGOTOWANIE

o Catg powierzchnie ciasta francuskiego posmarowac ketchupemi sosem
paprykowym/ajvarem. Na to wytozy¢ wzdtuz dtuzszego boku pas z
plastrow sera z6ttego, pod spodem pas z plastrow szynki. Wszystko
posmarowac jeszcze raz ketchupemi sosem paprykowym. Posypac
wszystko kukurydza z puszki lub oliwkami. Zwinac rulon i kroi¢ 2 cm
paski. Ktasc na papierze do pieczenia i formowac delikatnie okregi. Piec
w piekarniku do zrumienienia ok 20-25 minut wtemperaturze 170 stopni.

e Mozna podawac z sosem czosnkowymi ketchupem.



