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SKEADNIKI:

e 200gmasta

* 100 g migdatow mielonych

e 2270ltka

o 1i% szklanki maki pszennej

¢ 5 czubatych tyzek cukrupudru

e Szczypta soli

¢ 1laska wanili lub1cukier waniliowy

+cukier puder i laska wanili/cukier waniliowy do obtaczania



PRZYGOTOWANIE

Masto pokroi¢ w kostke. Reszte sktadnikow dodac do masta i wyrobic¢
gtadka masa ( z laski wanili wydtubac tylko srodek). Zawing¢ wfolie
spozywczg i odstawic do lodowki na godzine. ( Jesli nie macie czasu
mozecie piec odrazu.)

Po tym czasie wyciggnac ciasto, odrywac kuleczki wielkosci orzecha
wtoskiego i formowac potksiezyce.

Uktadac na blaszce wytozonej papierem do pieczenia, zostawiajgc mate
odstepy. Wstawic¢ do nagrzanego piekarnika do170 stopni i piec przez ok
10-12 minut do lekkiego zrumienienia.

Ciepte ciasteczka odstawic na chwilke, w miseczce wymieszac cukier
puder z laska wanilii lub cukrem waniliowymi obtaczac wnimciepte
ciasteczka.

Przechowywac w zamknietym pojemniku maksymalnie przez okoto 10
dni.
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