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SKEADNIKI:
NACIASTO:

1 kostka masta lub margaryny (250 g)

2 szklanki cukru

4 jajka

2 szklanki mleka (lub kwasnej Smietany/lub 1szklanka mlekai1
szklanka kwasniej Smietany)

Stoik dzemu z czarnej pozeczki

4 szklanki maki

2tyzeczki sody

3tyzki kakao

1 opakowanie przyprawy do piernika

NA POLEWE:

e 80gmasta

e 2009 cukrupudru
o 3tyzki kakako

o 2tyzki wody




PRZYGOTOWANIE

e Masto/margaryne utrzec z cukrem, dodawac jaja i dalej ucierac.
Nastepnie doda¢ mleko, make wymieszang z sodg i przyprawa do
piernika. Na koncu doda¢ dzemi kakao. Wszystko dobrze
wymieszac. Piec okoto jednej godziny w17-180 stopniach.

Po upieczeniu ciasto lekko ostudzic i zrobic polewe. Wtym celuw
garnuszku rozpusci¢ masto, dodac 2 tyzki wody, a nastepnie
cukier. Podgrzewac delikatnie do rozpuszczenia, dodac kakaoi
wymieszac. Polewe chwile przestudzic i polac ciasto. Pozostawic¢
do stwardnienia.




