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SKEADNIKI:
BISZKOPT:
o bjqj
¢ 1i% szklanki cukru
o % szklanki magki ziemniaczanej
o % szklanki maki tortowej
o 2tyzki kakao
o 2tyzeczki proszku do pieczenia
o . szklankioleju

WARSTWA OWOCOWA:

o Litr wisni bez pestek wstoiku z zalewa (kompot) lub innych owocow np.
truskawki (moga by¢ mrozone).
o Budyr wigniowy
o 2 szklanki cukru
WARSTWA SMIETANOWA:

o 800 mlSmietany 30%

e 3 Smietan-fixy (lub mozna da¢ opakowanie mascarpone do usztywnienia
kremu)

e Cukier waniliowy

¢ 100 g gorzkiej czekolady
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PRZYGOTOWANIE

Jajka podzielic na biatka i z6ttka. Biatka ubic, kiedy piana bedzie sztywna
dodawac porcjami cukier i ubija¢ az piana bedzie l$nigca. Nastepnie do
piany dodawac zottka i wymieszac juz recznie. Przesiac dotego takze
make tortowq i ziemniaczang wymieszang z proszkiem do pieczenia.
Wymieszad, dalej dodac kako i olej i doktadnie wymieszac.

Forme ( ok 30/40 cm) wytozy¢ papieremdo pieczenia i wylac ciasto. Piec
od 25 minut w160 stopniach. Po wyjeciu z piekarnika ostudzic ciasto|i
przekroi¢ na dwa blaty.

Wisnie lub inne owoce( ja bardzo lubie to ciasto z truskawkami)
zagotowac¢ wgarnku . Budyn wymieszac z cukremi 7z szklanki wody. Wlej
do garnka, wymieszaj z owocami i zagotu;.

Jeden z blatow wytoz na dole blaszki w ktorej pieczony byt biszkopt.
Wylej na blat ciepta mase owocowa i wystudz catkowicie.

Wtym czasie ubij Smietane z cukrem waniliowymi Smietan fixem.

Na wystudzona masg owocowg wytozyc 2/3 ubitej smietany. Przykryc
kolejnym blatemi wytozy¢ na to reszte smietany. Na wierzch zetrzec
gorzka czekolade. Ciasto wstawi¢ na minimum 2 godziny do lodowki.
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