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SKEADNIKI:

e 10gdrozdzy swiezych

¢ 1szklanka cieptej wody
¢ 3 szklanki maki pszennej
e ltyzeczkacukru

o ltyzeczkasoli

o 1tyzkaoliwy

PRZYGOTOWANIE

e Zdrozdzy, cukru, potowy wody i tyzki maki zrobi¢ zaczyn, czyli
wymieszac wszystkie sktadniki i dostawi¢ na 10 minut. Potymczasie
dodac reszte sktadnikow i wyrabiac ciasto, az bedzie elastyczneii nie
bedzie kleito sie do rak. Odstawic do wyrosniecia pod sciereczka w
cieptym miejscu na okoto 1godzine.

e Potym czasie wyrobic ciasto ponownie, podzielic na okoto 10 kulek.
Kazda kulke rozwatkowac na placek ok 10 cmi o grubosci okoto 0,5 cm.
Rozgrzac patelniei piec na suchej patelni po okoto 1 minucie z kazdej
strony, az na placku pojawia sie brazowe plamki, moga byc nawet lekko
przypalone.

o Takprzygotowane chlebki wypetniamy miesem, warzywami, sosem,
ulubionymi dodatkami.



e Zchlebkdw przygotowujemy pita gyros, a takze podajemy do souvlaki.




