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SKEADNIKI:

e pomidory

e Swiezyogorek

e czerwonas$wieza papryka
e grecki ser feta*

e czerwonacebula

e czarne oliwki

o oliwazoliwek

e SUSZONne oregano

e opcjonalnie sok z cytryny
e sol

PRZYGOTOWANIE:

*oryginalny ser feta to nie ser satatkowy dostepny w wiekszosci
marketow, ma on zupetnie inny smak. Postarajcie sie o taki, czasami
mozna kupi¢ w Lidlu. Jesli juz naprawde nie znajdziecie mozecie uzyc tej
‘polskiej fety.

o 1LOSC WARZYWWEDLE UPODOBAN, NP. 2 POMIDORY, 1 0GOREK, POL.
PAPRYKI, POt. MALEJ CEBUL

e Pomidory (ilos¢ wedle upodoban 2 lub 3) pokroic wtodeczki. Ogorek
obrac i pokroi¢ wwieksza kostke. Papryke oczyscic i pokroi¢ wdrobne
paseczki. Cebule posieka¢ w bardzo cienkie piorka.



o Wszystkie warzywa z oliwkami wymieszad, polac oliwa. Oryginalnie
Grecy nie kroja fety i ktadg ja na gore satatki posypuja oregano. Satatke
soli¢ natalerzach i mozna przyprawiac odrobing soku z cytryny.

e Podawac z grzankami chleba obficie polanymi oliwg i oproszone sola.



