000 PRPRYKOWY

New sos paprilody jest niezuyle

wiiersadny. Yasuie do wmigsa,
\Canapis, do salatey, z Jguriewm
o leld sos. Koniecznie go
afprihuicie.

SKEADNIKI:

o 3 kg papryki czerwonej

e ’2kgcukru

o 80gsoli

o 2 ptasketyzeczki chili w proszku

¢ 1szklanka oleju

¢ 1szklanka octu spirytusowego 10%
e 600 gkoncentratu pomidorowego
o 3listki laurowe

e 4 zabki czosnku

PRZYGOTOWANIE:

e Papryke oczyscic, zmieli¢ i wla¢ do garnka. Dodac chili w proszku, cukier,
soli olej. Gotowac okoto 20 minut. Po tym czasie dodac koncentrat
pomidorowy, listki laurowe i czosnek przecisniety przez praske. Gotowac
wszystko oketo 15 minut. Po tym czasie wyciggnac listki laurowe.

e Sosmozna przetozy¢ do stoiczkow i pasteryzowac okoto 10 minut. Wtedy
mozna przechowywac bez lodowki.

o Gotowy sos mozna przetrzec przez sito wtedy bedzie bardzo gtadki, lub
zostawic z kawatkami skorek. Podawac do miesa, do sosow miesnych, do
kanapek. Z joguretemi tyzka majonezu jako dressing do satatek.



