MAKARON 7 PEGTO
BAZYLLOWYM
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SKEADNIKI:

o 1peczek bazylii wdoniczce
e Garsc orzechow nerkowca
e 60 mloliwy zoliwek

e 20 gsera pecorino/parmezan+10g do starcia
e Z3abekczosnku

e Sal

¢ 500 g makaronu najlepiej spagetthi

PRZYGOTOWANIE

o Oberwac listki bazylii bez todyzeki wrzucic do blendera. Nerkowce lekko
uprazyc na suchej patelni i ostudzic. Gdy beda zimne przetozyc do
kielicha blendera, dodac oliwe, starty drobno ser, maty zabek czosnkui
duza szczypte soli. Wszystko zblendowad, jesli bedzie za geste mozna
dolac troszke oliwy.

e Makaron ugotowac w osolonej wodzie al dente. Ugotowany makaron
przetozy¢ tyzka cedzakowa do miski, dodajemy gotowe pesto,
ewentualnie kilka kropel oliwy z oliwek. Mieszamy, jesli pesto jest
bardzo geste to dodajemy kilka tyzek wody z gotowania makaronu.
Przektadamy natalerze i posypujemy obficie tartym
pecorino/parmezanem.




