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SKtADNIKI:

e 0k25 litra bulionu z kurczaka/bulionu warzywnego z dodatkiem
marchwi, pietruszki, selera

e 0k 800 g passaty pomidorowej z dodatkiem zi6t lub bez/1 kg pomidorow
Swiezych obranych

¢ 1duzacubula

e 5zabkdéwczosnku

e 50gmasta

e Solipieprz

e Ulubiony makaron/ryz

¢ Przyprawy suszone, kazdej po ptaskiej tyzeczce: bazylia, tymianek,
oregano

e cukier

PRZYGOTOWANIE

e Na patelni podsmazy¢ na masle posiekang drobno cebulke i posiekany
drobno czosnek. Po chwili dodac passate/pomidory obrane i pokrojone.
Dodac przyprawy, sol i pieprz do smaku. Chwile poddusic¢, wytaczy¢ ogien
i zblendowac na gtadki krem.



e Bulion zagotowac i dodac przygotowany kremz pomidoréw z cebulai
czosnkiem. Dobrze wymieszac i doda¢ do smaku odrobine cukru, aby
ztagodzi¢ kwasowos¢ pomidorow, Doprawic solg i pieprzem,
ewentualnie dodatkows iloscig ziot.

e Podawac z ulubionym makaronem, mozna dla szalenstwa dodac kawatki
mozarelli/sera feta/uprazone pestki stonecznika.



