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SKEADNIKI:

e 500 g maki pszennej

e 50gdrozdzy

o 1jajko+ zottko

e 4> szklanki cukru

e 50gmasta

o szklanka mleka

e szczyptasoli

e jagody/borowki Swieze/mrozone
e cukier puder

e magka ziemniaczana

PRZYGOTOWANIE

e Zdrozdzy, tyzki maki, tyzki cukru, cieptego (ale nie goragcego) mleka
sporzadzic¢ rozczyn, czyli wymieszac wszystkie sktadniki i odstawic na15
minut, az zaczyn bedzie pracowat.

e Reszte maki przesiac, dodac jajkoi zottko, reszte cukru, rozpuszczone
(przestudzone) masto i wlac zaczyn. Wyrabiac¢ wszystkie sktadniki
recznie lub wrobocie planetarnym okoto 10 minut az bedzie elastycznei
delikatne. Nastepnie odstawic ciasto do wyrosniecia na okoto 1godzine,
przykryte Sciereczka.

o Swieze jagody/boréwki posypac 2,3 tyzkami cukru pudru. Mrozone
jagody takze posypac, ale dodatkowo dodac tyzeczke maki ziemniaczej.
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o Wyrosniete ciasto przebic i urywac kawatki z ktorych formowac placki o
grubosci okoto 5 mm, naktadac na srodek jagody i lepi¢ w podtuzne
buteczki. Odstawi¢ do wyrosniecia przykryte sciereczka. Buteczki z
mrozonymi jagodami bedg rosty dtuzej.

e Przed pieczeniem posmarowac roztrzepanymjajkiemi piec w180
stopniach okoto 20 minut. Pola¢ polewa albo posypac cukrem pudrem.
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