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SKEADNIKI:

0,5 kg ziemniakdw po ugotowaniu
Okoto %2 szklanki maki

1jajko

sol

PRZYGOTOWANIE:

Ziemniaki ugotowac w osolonej wodzie. Gdy ostygna przecisnac przez
praske lub zmieli¢ mtynkiem. Dodac jajko, sol i make. Zagnies¢ gtadkie
ciasto. Jesli bedzie sie mocno lepito mozna dodac jeszcze tyzke maki, ale
immniej maki tym lepsze kluski.

Zagotowac wode i osolic, Z ciasta formowac wateczek o grubosci okoto 1
cmi kroi¢ wna skos na 1 cmkluski. Gotowac partiami w wodzie okoto 5
minut.

Odsaczy¢ na sicie i podawac :

NA St ONO gulaszu/z okrasa cebulki i boczku

NA StODKO z zasmazonym mastemi butkg tartg, posypane cukrem



