MOJ NAJLEPSZY PRZEPIS NA
KREWETKI
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SKEADNIKI:

o 220 gkrewetek obranych

e Pot stoika suszonych pomidorow
e A4tyzkimasta

e 3zgbkiczosnku

e Nac pietruszki

e Solipieprz

PRZYGOTOWANIE

¢ Na patelni podgrzac masto, dodac obrany i przepuszczony przez praske
lub posiekany bardzo drobno czosnek, posiekane drobno pomidory
suszone, troszke oliwy spod pomidorow i podsmazy¢ na matym ogniu
przez 2,3 minuty.

o Nastepnie wrzuci¢ krewetki. Doprawic solg i pieprzemi dusi¢ pod
przykryciemna matymogniu przez 2,3 minuty az krewetki stang sie
rozowe, ale nie beda przeciaggniete. Na koniec posypac posiekang natka
pietruszki. Podawac krwetki wraz z sosem z patelni i koniecznie cieptg
grzanka/bagietka



