PIZZR CARBONARA
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SKEADNIKI:

i A
Woskie ciasto na pizze z mojego przepisu - \ R
Majonez A
Kilka plastrow boczku/szynki parmenskiej
Jajka
Swieze liscie szpinaku
Nac pietruszki
Sol/pieprz
Parmezan/pecorino

PRZYGOTOWANIE

Piekarnik w raz z blachg ustawiong na srodku lub na dole piekarnika,
nagrzac na maksymalng temperature (umnie 250 stopni). Jesli macie
kamien do pizzy to rozgrzac kamien.

Wyrobione ciasto wyrobi¢ jeszcze raz wdtoniach i podzielic na 3 czesci.
Jedng czesc rozciggnac lub rozwatkowac na okoto 5 mmgrubosci. Ja
rozwatkowuje na papierze do pieczenia i podsypuje maka.

Na ciescie rozsmarowujemy 2,3 tyzki majonezu, posypujemy pokrojonym
w kawatki boczkiem/ posypujemy szpinakiem. Ctwieramy piekarniki jak
najszybciej wrzucamy pizze na rogrzang blache.

Pieczemy ok 4 minuty, otwieramy piekarnik i rozbijamy jajka na pizzy i
pieczemy kolejne 4 minuty az pizza bedzie brgzowa, a jajka sie zetng, ale
zottko pozostanie ptynne.( Jesli lubicie bardziej Sciete jajka mozecie je
rozbic na pizzy odrazu przed pieczeniem).

Po wyciagnieciu scieramy na pizze ser,
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