CIRSTO NA PIEROGI

JLansto o pierogi jest dl wnie
Waznieisze Wiz sawmo ipetnienie.
Bardzo wie \ubie %r\k\m{(/\'» \
Huardfch pierogiv, dlatego
proporuie Wam najlepsze, delicartne

crasto wae zwawm.”

SKEADNIKI:

2 szklanki mgki pszennej

1 szklanka gorgcej wody
1tyzka masta lub 2 tyzki oleju
szczypta soli

PRZYGOTOWANIE

¢ Do goracej wody doda¢ masto lub olej. Do maki dodac duza szczypte soli i
zala¢ wodg z ttuszczem (jesli bedzie potrzeba nalezy dodac odrobine
wiecej goracej wody). Wyrabiac ciasto w robocie kuchennymz hakiem
lub recznie, az ciasto bedzie elastyczne i miekkie. Gotowe ciasto zawingc
w folie spozywczg aby odpoczeto.

e Po okoto 20 minutach ciasto rozwatkowac bardzo cienko, wykrawac
okregi, natozy¢ farsz na srodek, jeden brzeg smarowac delikatnie woda i
lepic pierogi. Ciasto, ktore czeka wmisce przykryc folig aby nie obeschto.
Po ulepieniu pierogi takze przykry¢ sciereczka.
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